Boucherie de |la Gare
4 rue de Marne
77400 Pomponne
Tél Fax : 01 64 30 03 89

Heures d’'ouvertures

Du Mardi au Vendredi
7h00 — 13h00 15h00-20h00
Samedi
7h00-13h30 15h00-20h00
Dimanche
7h00-12h45
Fermé le lundi

Sébastien LEBEURRIER

Cowmplice de vos évenements...

www.boucherie-lebeurrier.com
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Oevsines (o picce 1€50)

Ratatouille copeaux de Chorizo
Euf Mimosa et Crevette
Confit de Figue Magret Fumet Parmesan
Crevette a I'Aneth
Carpaccio de Bceuf Mariné
Lentille et Foie Gras

Creme Brulée Foie Gras Griotte

Carpaccio de Saumon au Citron
Crevette Pamplemousse Tomate Séchée

Mousse de Thon Concombre

Canapé froid (Sa picce 1620 )

Brochette de Crudités
Pain d’Epice Ricotta Jambon Sec
Roulé de Courgette Mozzarella Bacon
Rillette de Poulet Cornichon
Brochette de Crevette et Pomme
Blinis de Rillette de Saumon
Brochette de Chévre
Mini Sandwich de Crudités
Aiguillette de Canard Pruneau Mozzarella
Brochette de Mimolette Comté Figue
Brie de Meaux Noix
Tomate Séchée Euf Crevette
Saumon Fumé
Brochette Boudin Blanc Abricot
Foie Gras Confit d’oignon
Pomme Séchée Boudin Noir
Paté Croute Canard Foie Gras Griotte

Forfait Buffet / Déjeuner / Diner
Dressage de table , nappage en coton gratté,
Serviette , vaissellerie , verrerie , plateau de service
9€00

Forfait Verrerie / vaissellerie / couverts
4€00

Livraison
Nous consulter

Maitre d’Hbtel
Nous consulter

Prix T'TC par Pers

Acompte de 10% a la Commande

Le Solde la Veille ou le Jour de La Réception

Paiement par
Espéce , Carte Bancaire , Cheque

(Tarif Sept 2011/2012)



Buflet Campagnard 18600

Pain Surprise Trio
4 Salades Composées aux choix
Terrine de Lapin aux Noisettes
Paté Croute Ardennais
Roti de Porc Nature ou Pruneaux
Brie
Salade
Pain

Buffot Uillageois 26600

5 Pieces Cocktail aux choix
4 Salades Composées au choix
Terrine de Campagne
Médaillon de Saumon
Rosbif et Blanc de Poulet
Brie - Comté

Salade
Pain

Bullet Phampitie 34600

Pain Surprise
3 Piéces Cocktail aux choix
5 Salades Composées aux choix
Saumon Fumé

Terrine de Canard Foie Gras Canneberges

Paté Crolte Ardennais
Rosbif — Volaille Farcie
3 Fromages de la Brie
Salade
Pain

Lo Blauds : 1620 pisee

Brick de Chévre aux Figues
Escargotiere
Bonbon de Foie Gras
Feuilleté de Jambon
Croustade de Boudin Noir
Mini pizza
Bouché a la reine
Feuilleté de bacon et tomate séchée
Bonbon de Lard Fumé Pruneau
Quiche
Saumon — Oignon — Poireau — Lardon - Pruneau

yamaw‘z’pme 7@/72?%00%4@

Charcuterie 28€
Crudités 31€
Poisson 33€

Trio 35€

Wpﬂ'xup‘uupm a la cade

8 pieces 11€00
12 pieces 16€00
18 pieces 22€00

Cnimation Flancha 2650 par Fews

Foie gras de canard
Brochette: Filet de Caille — Boeuf — Porc — Volaille
Noix de St Jacques/Crevette — Saumon

Gnimation Buflet 2650 par Fors

Jambon sec ou a la I'Os a la Coupe — Huitre — Fromage

Fontaine au Chocolat et Fruits



Oalude simple 2600 Mens Bhacien 11€

Carottes rapées (natures ou a orange ) Choucroute Garnie
Duo de Iégume (carotte, céleri) Pomme de Lewe, Francforl, Saucisse fumse, Saucisson & Lail, Pelit cals
Champignon a la Grecque Brie e Meoans
Taboulé Nature ou Agrume P,
Macédoine de Légumes Frais wn
Betterave
5«1&3@ améliovée 8€00 Menus "(PW 12€
La Parisienne (jambon mais tomate...) Chouctoute Garnie
La Fraicheur (melon crevette avocat) Pomme de tevre, Cuisse de canard confite, Sancisse Jumeée
Norvégienne (Pates, saumon fumé et frais, tomate, poivron) Prie 3¢ M
La Parmentiére (pomme de terre, ceuf, tomate, cervelas) 9.,
amn

L'alsacienne (Francfort, cervelas, pomme de terre, cornichon )
Piémontaise (tomate , ceuf , pomme de terre, mayo)
La Bretonne ( choux fleurs, pomme de terre, Jambon) g% @ end. é 74€
Lyonnaise ( Pomme de terre, saucisson de Lyon)
Julienne de Légumes ( carotte, céleri, courgette, vinaigrette)

Volailleuse ( blanc de poulet, ceuf, tomate, ciboulette, vinaigrette) Couscaus
Craquante ( choux blanc, crevette, carotte, Mayo) g)b&)/n de Juw/ge/t, %ﬂzﬂ/ﬂe/j, %wﬂeﬂe é'a/ﬂm,eaM, %o&uﬁ, Eéﬂ/wvm
Antillaise ( Ananas, surimi, crevette, riz) Prrie 30 N
Haitienne ( pamplemousse , crevette ) @ .
La Campagnarde (lentille,montbéliard,franckfort pomme de terre) Fain
Au choix 2 salades composées 3€90 %ﬂa 3“ 5“3'(9“4"'[ 77€
Au choix 3 salades composées 4€50
Au choix 4 salades composées 6€50 Pok wﬁw Jde canard E@ﬂ/\mnm e/t!@mmfa
Brie de Mleaux
Pain
Rosbif 4€90 Mo & /anaauw 14€
R6ti de porc nature ou pistache ou pruneau 4€10
Gigot 5€30 Potse ann 5 Le
Blanc de Poulet Nature ou Mariné 4€10
. , ‘ . a
Beeuf - Blanc de Poulet 6€60 O acisoe J&m@e, m, S ancisoon e, Sravers de Pore
Boeuf - Porc - Agneau 7€50 Brie e Meanx
Beeuf - Volaille Farcie 7€50 Pin



g)oiooan

Paupiette de saumon et sa farce de cabillaud et de crevette 7€50
Brochette de St Jacques
et Gambas 11€20
Filet de Sandre sauce Champagne 9€90
Lotte Lardée sauce au cidre 13€00

Crande

Roulade de Porc aux Fenouils 6€90
Paupiette de Lapin aux Pruneaux 6€90
Supréme de Pintade creme de Girolle 10€50
Caille Duchesse 12€00
Caille des Pres Fruitiere 8€00
Ballottine des Champs au Ris de Veau 9€50
Roti de Veau a la Tomate Confite 9€00
Dodine de Canard Forestiere 6€90
Roti de Beeuf en Croute Sauce Périgueux 14€00

,g’qumea chauds
Flan de légume 2€00
Poireau curry / Carotte champignon / Courgette poireau
Pomme de terre gourmande au bacon 2€50
Gratin de pomme de terre cépe et thym 3€60
Pomme de terre sarladaise 2€00
Julienne de légumes 3€00
Garniture de marron pruneaux raisin 3€50
Fagot de Haricots et sa tomate 3€00
Poélée de Champignon 4€00
Gratin de Légumes 2€90
(courgette ou fenouil ou tomate ou tomme de terre)
Pomme Bonne-Femme 2€00
Poire au vin 2€00

Gntvées Froides

Foie gras de canard (nature et/ou figue) 9€95
Melon italien jambon sec et mozzarella en saison 7€00
Farandole de Charcuterie 7€00
patés, saucisson sec, saucisson a l'ail, jambon sec, andouille,
jambon blanc
Saumon Fumé 8€00
Terrine de saumon et son médaillon de St Jacques 6€00
Truite en gelée 5€20
Terrine de crevettes saumon ciboulette 4€90
Mosaique de saumon fumé et poireau 8€00
Saumon froid et sa garniture 5€40

Entoées Fandes

Feuilleté de St Jacques et sa Fondue de Poireaux 5€90
Aumaoniére de Saumon a la Provencale 4€90
Cassolette de Saint Jacques aux Petits Légumes 6€00

Gratiné de fruits de mer sauce safrané 5€00
Aumadniére de Saint Jacques juliennes légumes 5€90
Croustade de truite 4€00
Coquille Saint Jacques a la Normande 5€50
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dméwaoé&epmmw&e{m
16€00

JWLW&@WMA@MQ&WM&
9€90

@oﬁzine&emmﬂ&ﬁaﬂu&e@um%

dmwaﬂwaﬂw
9€90

R L
16€00

%aMw&wo&Wm&m&ede&,W

elaafa?ﬂﬂ%eéeﬁ%wnwa

13€00

18€00

Comscons 4 Viandes 11€70
W-W-w-&wm agnean

g)awmve de tevre-chows-cuisse de canard mlﬁ/lﬁe—omwim,e W

g)mmae{wz/w, ngvw%oxz/t, 5Wew,ommmdgmf,ww
Polée payoanne 11€70
5W—W&W—WW—WAM&W
Pok au feu de canard fuits ot liqumen TE20
Béikeafe (pot aw feu alsacien) 950

Cansoulet 9€50
@Me&ew—wwae gmwmam—w

Raclette 8€90
J]/m/maﬂ/e-fmmze de Lme-gﬂm-cof{pa-faww%a-owganu-mw%a-jam/gm-mh%

arkiffelte of salade serte GEOO

&qm@inwdfa&éxwdmlﬁagﬁw%Sé‘oo
Poute & la crime of sea liqumen 3 hiver 8E00



